
 TG 12 Tritacarne Grattugia / Meat Mincer Grater

Apparecchio multifunzione indispensabile in qualsiasi moderna cucina. Velocissimo 
come tritacarne per carni suine, bovine, avicole e selvaggina; funzionale e veloce 
grattugia per formaggi duri, pane, biscotti, frutta secca. Un apparecchio insostituibile 
per lavorare nel migliore dei modi vari alimenti per ottenere condimenti, insaccati, 
ragù. Genialmente versatile dà anche la possibilità di tagliare alcuni formaggi 
morbidi come la mozzarella o di ottenere vari tipi di pasta. Blocco macinazione 
asportabile dal corpo macchina per una facile pulizia. Parte grattugia protetta da una 
grata di protezione all’uscita e un interblocco che interviene al superamento della 
soglia di sicurezza del pressore. In regola con le normative vigenti.

Multipurpose equipment, indispensable in any modern kitchen. A fast meat grinder 
for pork, beef, white meat and game; fast and functional grate for ripe cheese, 
bread, cookies and nuts. An indispensable machine that processes different foods 
and obtains seasonings, sausages and Bolognese sauce. Ingeniously versatile; it 
can cut some soft cheeses like mozzarella and it can produce several types of pasta. 
The grinding unit can be easily removed for simple cleaning. The grater output is 
protected with a grid and an interlock is started when the presser safety limit is 
exceeded. It observes norms in force. 

 MODELLO DIMENSIONI (bxpxh) BOX (bxpxh) PESO NETTO POTENZA ALIMENTAZIONE GIR/M PROD.ORARIA BOCCA G. PIASTRA
 TG 12 550 x 270 x 460 mm. 600 x 290 x 430 mm. 23 Kg.  0,75 Kw (1,0Hp) 230V-50 Hz 1.400 200 Kg. carne 140 x 80 mm ø 70 mm.
      230/400V - 50 Hz  50 Kg. formaggio  
 
 MODEL DIMENSIONS (lxdxh) BOX (lxdxh) NET WEIGHT KW - HP POWER SOURCE GIR/M  OUTPUT/h GRATER PLATE
 TG 12 550 x 270 x 460 mm. 600 x 290 x 430 mm. 23 Kg.  0,75 Kw (1,0Hp) 230V-50 Hz 1.400  200 Kg. meat 140 x 80 mm ø 70 mm.
      230/400V - 50 Hz  50 Kg. cheese 


