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SCHEDA TECNICA DI PRODOTTO

Denominazione del prodotto:

Formato:

Ingredienti:

Materia prima:

Imballaggio primario:

Fondi:
Aggraffatura:

Peso netto:

Peso sgocciolato:
pH:

Numero di bacche:

Succo:

Aspetto dei pomodori:
R.O.

Muffe

Pelli

Vuoto

POMODORI PELATI

Pomodori pelati in succo di pomodoro

2620mi )

Pomodori, succo di pomodoro, correttore di
acidita, acido cidrico.

Pomodoro“lungo” di maturazione adeguata ¢
uniforme, colorazione rosso vivo, esente di
marciumi apicali, necrosi, virosi, picciuoli e
larve carpofaghe.

Barattolo metallico tre pezzi 2620ml

Inferiore banda stagnata verniciata, superiore
banda stagnata verniciata

Sovrapposizione non inferiore al 50%,
compattezza: spazio libero 0,10 —0,20mm.
2560-2620gr.

Min. 60% del peso netto

Compreso tra 4.10 ¢ 4.45

26/36

Privo di grumosita, rosso brillante tipico.Assenza
di marcato sapore di cotto.

Colore rosso uniforme, di soda consistenza

6/7

< 52%

< 20-48 om’

5.0/15 cmHg
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