COMBINE HACHEVIANDEETRAPE. ABBINATO =

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

COMGHHHPOBAHAS NACOPYSKATERKA TRITACARNE GRATTUGIA 12/T

') Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo maci- ~ porenza POWER
nazione in acciaio inox estraibile - bocca ingresso came o 56 mm - riduttore con ~ PUSSAC o 0,75 kW (1 HP)
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastrainox (fori , exmzone i

@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattugia ¢ caratterizzata ~ srancaement STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

da: bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia inferiore di prote- :;'(::‘LNZTIS;'EEMMTRITA(”:#:;"""E””E

zione - microinterruttore leva pressore grattugia. ) o MEATMNGRHOURPRODUCTON

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di  PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE 160 Ka/h
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF g

marcia. L L. . . PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE
Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 10mm / 20mm / nouacosoe nPou3B0RCTBO MACOPYBKi

30mm - passapomodoro per passati di verdura. PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION

. .. . . PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable  srunoenteisTune pes Reiseisens 40Kg/h
stainless steel grinding unit - 56mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice ~ PRODUCCION HORARIA RALLADOR

. . . . M0YACOBOE MPOW3BOACTBO TEPKI

system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless = @ cemuan
steel knife supplied. The grater part features: Polished aluminium inlet - stain-  crarer openinG Divensions

less steel roller - lower protection grid - grater presser lever switch. DIMENSIONS BOUCHERARE 14075
; R ABMESSUNGEN OFENUNG REIBE X75 (mm)
Options: Unge( system for fine grl.ndlng (i.e.: Hot dogs) - reverse. DIMENSIORE B e
Accessories: drilled plates and knives - 10mm / 20mm / 30mm sausage fun-  PA3MePbiBHOZHOT OTBEPCTHA TePKi
nels - tomato press for vegetable puree. DIMENSIONI DIMENSIONS
p 9 p DIMENSIONS ABMESSUNGEN 670x300x460h (mm)
. . L. L DIMENSIONES PASMEPBI
') Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage  resonermo NETWEIGHT
en acier inox amovible - bouche de hachage ¢ 56 mm - réducteur a engrenages igzsNNE% QELOE‘;EK‘;V"”T 2Kg
abaind hu.lle - (\ie série : systeme enterprice avec pquue eninox (trous o 6In.1n,1) o J—
et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la rape est caractérisée  pois grut BRUTTOGEWICHT 26 Kg
par: bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille inférieure de pro- ~ PE0BRUI EESBRYIID
: : : A DIMENSIONI IMBALLO
tection - micro-interrupteur bras pousseur rape. ' PACKACED TR
Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort)  omensions o vEmeALLAGE
750x300x480h (mm)
_ inVerSion de marche VERPACKUNGSABMESSUNGEN
. N - . DIMENSIONES DEL EMBALAJE
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en e ynakosin
saucisse g 10mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les Iégumes. VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
. .. v VOLUME DE L' EMBALLAGE 3
QStrukturauspollertemAIummlumm|tTr|chterausEdeIstahI-herausnehmbare VERPACKUNGSVOLUMEN 0,708 m
Schneidegruppe aus Edelstahl - Fleischeinfihroffiung ¢ 56 mm - VOLMENDELEMBALAE

OBbEM YMAKOBKM

Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte
(Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahlmesser. Der
Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Alumi-
nium - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des
Reibenniederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 10mm /
20mm / 30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

o Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable extraible - boca para introducir la carne g 56 mm
- reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion sistema enterprice
con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable
conautoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio pulido
- rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién - microinterruptor
palanca prensador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 10mm /
20mm / 30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

G Kapkac 13 nonupoBaHHOro amoMuHUA C ByHKepoM U3 HepxaseloLLieli
(Tanu, CbeMHbII PeXyLLUil y3en 13 HepxaBeloweil CTanu, oTBepcTie AnA
MoZaun MAca @ 56 MM, 3y6uaTblil peflyKTop B MaciAHOI BaHHe, B KOMMAEKTE
CMCTeMON enterprice € pelLeTKoli U3 HepXaBeloLLeli cTanv (0TBepCTUA @ 6 MM)
11 (aM03aTauMBaIOLLMMCA HOXOM 113 HepXKaBetoLLeil CTann. XapakTepucTukm
TePKN: BXOAHOE OTBEPCTME W3 MONMPOBAHHOTO aMOMUHUA, PONUK U3
HepXXaBetoLLeil CTanM, HIKHAA 3aLLUTHAA PeLLeTKa, MUKPOBbIKNIouaTeNb Ha
MPUKUMHOM pblyare TepKM.

JononwumeneHaa komnnekmayus: cmctema Yurep AnA npuroToBneHus
dapLua oyeHb TOHKOro nomona (Hanp.: A COCMCOK) - peBepe.
Komnnekmytowjue: peLieTkn 1 HOXW - HaCajKu AAA HanonHeHna Konbac @
10mMMm / 20mM / 30MM - Hacazika AnA NPOTUPKIA OBOLLEI.




