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PAPRIKA DOLCE POLVERE HT

- CODICE: 806614
Il numero di codice è costituito da dieci cifre: le sei sopra riportate identificano il prodotto. Le altre quattro cifre
successive, che sono riportate sugli altri documenti (etichette, DDT, ecc.), identificano l’imballo.

- DESCRIZIONE DEL PRODOTTO
Polvere di colore rosso mattone  ottenuta dalla macinazione di frutti puliti e essicati di Capsicum annum L. trattati
termicamente al fine di ridurre la carica batterica.

- ODORE E SAPORE
Odore leggero e aromatico; sapore dolce tipico della paprika.

DATI ANALITICI

Microbiologici Nutrizionali*
(valori medi in 100 g)

Chimico-fisici

Carica mesofila totale ufc/g <50x104 Proteine g 14,8 Umidità % <11,0
Coliformi ufc/g <10 Carboidrati g 34,8 Colore estraibile ASTA 60
Escherichia coli assente in 0,1g Lipidi g 13,0 Passaggio sotto % >90
Muffe e Lieviti ufc/g <102 setaccio 0,5 mm
Salmonella spp. assente in 25 g

Residui di sostanze attive dei presidi sanitari inferiori ai vigenti limiti di Legge

- TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE
36 mesi.

- STOCCAGGIO
Si consiglia lo stoccaggio in luogo fresco, asciutto e ben aerato; dopo l'uso richiudere la confezione e comunque
consumare rapidamente il prodotto residuo.

N.B. Le informazioni sopra riportate fanno riferimento al prodotto in confezione originale e rappresentano una guida di
massima per il rispetto delle vigenti normative. Variazioni legislative possono far decadere quanto descritto. La Kerry
Ingredients Italia S.p.A. non si assume responsabilità per eventuali usi o dosaggi impropri del prodotto.


