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CODICE: B06S78

PURE’ DI PATATE IN FIOCCHI

Il numero di codice & costituito da dicei cifre: Ie sei sopra riportate identificano il prodotto. Le ultre quatro cifre
successive, che sono riportate sugli altri Jocumenti (etichette, DDT, ecc.), idemtificano I'imballo.

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO
Scaglic sottili, scorrcvoli, ottcnute du patute gialle (solenum tuberosum) dell’ultimo raccolto, opportunamente preparate,
cotte cd essiceate mediante impianto a cilindri.

ODORE K SAPORE

Dopo reidratazione in acqua (75 g di fiocchi in 450 ml d*acqua a 75°C), il prodotto risulta cremoso, non colloso e di
sapore caratteristico scnza rewrogusti,

DATT ANALITICT
Microbiologici Nutrizionali* Chimico-Ffisici

{valori medi in 100 g)
Carica mesofila totalc  ufe/g <10" | Proteine g 8 | Umidita Ve <9
Culiformi ufe/g <l0{Curboidrati g 73 | Densita apparentc g/l 280-320
Muffe ¢ Licviti ufe/g <10* | Lipidi g <] |S02 ppm  200-300
E. coli assente in 0,1 g | Calorie keal 355
Scidmunella xpp. gssente in 25 g kJ 1425

Residui di sostanze attive dei presidi sanitari inferjori ai vigenti limiti di Legge.
*Tabelle di composizione degli alimenti, Istituto Nazionale della Nutrizione. Edizionc 1997. 1 valori sono slat caleolati

sul prodotio disidratato.

INGREDIENTI

Patatc, cmulsionantc: E47 1, stabilizcante: 13450, antossidante: E304, conscrvantc: E223, spezic.

MODO D'IMPIEGO

Far bollire 4 litri d’acqua con un cucchiaio di sale. Aggiungere 2 litri di latte ¢ bureo a piacere. Versare | kg di prodotto

mescelando per gualehe minuto,

TERMINE MINIMQ DI CONSERVAZIONE

|8 mesi.

STOCCAGGIO

Si consiglia lo stoccaggio in luogo fresco ¢ asciutto.

N.B. Le informazioni sopra ripottate funno riférimento al prodotto PAC in confeziene originale ¢ rapprescatano una
guida di massima per il rispetto delle vigenti normative. Variazioni legislulive possono far decadere quanto descritto. La
PAC non si assume responsabilita per cventuali usi o dosaggi impropri del prodotio.
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