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SCHEDA TECNICA
CONFETTURA EXTRA DI PESCHE DA 220 gr

ALZTEND A:
Terrae Sabine, W Garibaldi 131, Montelibretti Rmi

TRASFORM AT A:
In V. Carclano 20, Montalibretti Rm

FRUTTA UTILIAZAT A:
Frutta locale, certificata da accordi di conferimentocon i produttori della sabina

WARITA :
Pesche locali: Royal gemme; Rome star; Ohenry: Big top: Wenus.

INGREDIENTI:

Pesche: 105 %4

Zucchero utiliz=sto: muccher o semolato
Fuccheri tot=li 47%6

INFORMAZIONI SUL PRODODTTO

Il prodotto & realizzato sen== 'aggiunta di:
-Pectina

-Antiossidanti [acido ascorbico)

-Acidi organici (acido tartarico, citrico)

- Colorarti

CARATTERISTICHE ORGCANOLETTICHE
Colore arancio, gusto dolce e pulito tipico del frutto maturo
privo di retrogusti sgradevoli, struttura morbida spalmabile

CARATTERISTICHE DELL'IMBALLD
Waso in wvetro
tappo alluminic per pastorizz=zione

SHELF LIFE
=26 mesi dalla data di preduzicone se consarvato nelle confezioni originali,
sigillate e alle condizioni indicate

CONFEZIDONE
Barattolo vetro da 340 gr

CONDIZIONI DI STOOOCAGG T

Conservare in luogo fresco ed asciutto, non esporrealla luce diretta del =sale 2 teneaere lormtanao
da fonti di calore. Prelevare il prodotto con utensili sempre ben puliti ed asciuth,

dopo 'utilizzo richiudere con cura il contenitore e conservare in frigoa +4 *c

Shealf-life: nelle condizioni sopra riportate, il prodotto mantiene inalterate le caratteristich e per
un pericdo non inferiore a 26 mesi

MODALITA DI TRASPORTOD
Tamperatura ambients
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