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SCHEDA TECHN IC A
CONFETTURA EXTRA DI FICHI DA 220 gr

AFTEND Az
Terra Sabine, WV Garibaldi 131, Momtelibretti Rm

TRASFORM ATA:
In V. Carclanc 20, Maontelibretti BRmi

FRUTTA UTILIZZAT A:
Frutta locale, certificata da accordi di conferimentocon | produttori della sabina

WARITA :
Fichi locali: Settermbrini

INGREDIENTI:

Fichi: 95 %o

Zucchero utilizeato: zuccher o semolato
Zuccheri tot=li 4756

INFORMASZIONI SUL PRODOTTO

Il prodotto & realizz=to senza 'aggiurnta di:
-Pectina

-antiossidanti (acido ascorbico)

-Acidi organici (acido tartarico, citrico)

- Coloranti

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore werde oro, gusto dolce 2 pulito tipico del fruto maturo
privo di retrogusti sgradevoli, struttura morbida egranellosa per la presenza i semi del frutto

CARATTERISTICHE DELL'IMBAL LD
Waso in vetro
tappo alluminic per pastorizzazione

SHELF LIFE
26 mesi dalla data di produzions sa conservato nelle confazioni originali,
sigillate a alle condizioni indicate

CONFEZION E
Barattolo wetro da 340 gr

CONDIZIONI DI STOOCCAGG IO

Conservare in luogo fresce ed asciutto, non esporrealla luce diretta del sole e tenaere lontano
da fonti di calore. Prelevare il prodotto con utensili sempre ben puliti ed asciutt,

dopo |'utilizzo ric hiudere con cura il contenitore e consaervare in frigoa +4 °c

Shelf-life: nelle condizioni sopra riportate; il prodolto mantiens inalterate le caratteristiche per
un periodo non inferiore a 26 mesi

MODALITA DI TRASPORTO
Temperstura ambiente
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