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SCHEDATECNICA
CONFETTURA EXTRA DI PRUGNE DA 230 gr

AFIEND A:
Tarra Sabine, V Garibaldi 131, Montelibretti Rm

TRASFORM ATA:
Im V. Carolano 20, Mortelibretti Bm

FRUTTAUTILIZZAT A:
Frutta locale, certificata da accordi di conferimentocon | produttori della sabina

VARITA :
Prugne locali: Fortuna; Tc sun; Angdeno

INGREDIEMNTI:

Prugne: 935 %o

Zucchere utilizzato: zuccher o semolato.
Zuccheri tok=li 4754

INFOEMASIONI SUL PRODOTTO

Il prodotto & realizeato senza 'aggiunta di:
-Pectina

-Anticssidanti (acido ascorbico)

-Arcidi organici {acido tartarico, citrica)
-Coloranti

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore bruno tendente al vicla, gusto dolce e pulitotipico deal frutto meturc
prive di retrogusti sgradeveli, struttura morbida spalmabil=

CARATTERISTICHE DELL'IMBAL L
Waso in wetro
tappo alluminic per pastoriz=azions

SHELF LIFE
26 mesi dalla data di produsione se conservato nelle confezioni originali,
sigillate e alla condizioni indicate

CONFEZELION E
Barattolo vetro da 240 gr

CONDIZIONI DI STOOCCAGG IO

Conservare in luogo fresco ed asciutto, non esporrealla luce diretta del scle = tener= lontano
d= fonti di calore. Prelavara il prodotto con utensili sempra ban puliti 2d asciuth,

dopo |'utiliz=o richiudere con cura il contenitore e conservare in frigoa +4 “c

Shelf-life: nelle condizioni sopra riportate, il prodotto mantiens inalterate le caratteristiche per
un periodo non infericre a 36 mesi

MODALITA DI TRASPORTD
Tamperatura ambienta

001,000 20, d0b 2 0. V0l



