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SCHEDA TECHICA
CONFETTURA EXTRA DI CILIEGIE DA 2320 gr

AFTEN D Az
Tarra Sabine, W Garibaldi 171, Momtelibretti Rm

TRASFORM AT A:
In V. Carclano 20, Montelibretti Bm

FRUTTA UTILIZZAT A:
Frutta locale. certificata da accordi di conferimentocon i produttori della sabina

VARITA :
Ciliegie localiv Rawvenna precoce; Rawvenna tardiva

INGREDIENTI:

ciliegie: 95 b

Zucchero utilizesto: zucchero semolato
Zuccheri tok=li 51%0

INFORMAZIONI SUL PRODOTTOD

Il prodotto & realiz==to senza 'aggiurnta di:
-Pectina

-Antiossidanti (acido ascorbica)

-&ridi organici (acido tartarico, citrica)
-Coloranti

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore rosso scuro tendente al mogano, gusto doloe e pulito tipico del frutto maturo
privo di retrogusti sgradevoli, struttura morbida smmlmabile

CARATTERISTICHE DELL'IMEBAL LD
YWaso in wetro
tappo alluminio per pastorizzazsione

SHELF LIFE
=5 mesi dalla data di produsione se conservato nelle confezioni originali,
sigillate a alle condizioni indicate

CONFEZEIDONE
Barattolo vetro da 240 gr

CONDIZTONI DY STOOCOCAGG IO

Conservare in luogo fresco ed asciutto, non espare alla luce diretta del sole e tena e lomtano
da fonti di calore. Prelevare il prodotto con utensili sempre ben puliti ed asciuth,

dopo |'utiliz=o richiudere con cura il contenitore 2 conservare in frigoa +4 %

Shelf-life: nelle condizioni sopra riportate, il prodotto mantiens inalterate le caratteristiche per
un pericdo non infericre a 36 mesi

MODALITA DI TRASPORTO
Temperatura ambiente

001,000 20, d0b 2 0. V0l



